


TYPISCH BRAUHAUS

WEIL 'S SO GUT SCHMECKT ...

Ofenfrische Grillenten am Stiick
dazu Majoranjus, KartoffelkloRe,
Bayrisch-Kraut oder Apfel-Rotkohl
Ab 8 Personen pro Person

eine 2 Ente 12,90 €

Saisonale Angebote zur Winterzeit:

Deftiger Griinkohl

nach biirgerlicher Art

wahlweise mit Pinkelwurst,
Mettwurst, Dampfes Bratwurst
Kasslerfleisch oder
Spanferkelrollbraten,
hausgebackenes Treberbrot

& Schwerter Senf

Ab 8 Personen pro Person 9,90 €

Genieflen Sie eine ganze Gans

fur daheim zum Teilen- mit der
Familie, Freunden oder Kollegen

Mit Apfel-Rotkohl, Bratapfeln

& gefiillten KartoffelkloBen

Fir 4 Personen

Fragen Sie nach unserem Saisonpreis

Bestellung mindestens
48 Stunden im Voraus

Abholpreis
inklusive Transportverpackung

UNSERE BUFFETS

BORBECKER BUFFET

Variation von edlen Raucherfischen
mit Senf-Dillsolle & Sahne-
Meerrettich, Gabelbissen vom Hering,
Heringssalat - Hausfrauen Art,
Rheinischer Kartoffelsalat,

Eiersalat & Bunter Wurstsalat

Hausgemachte Kartoffelsuppe
mit Rahm, Schinkenstreifen
& frischen Krautern

Kleine Schweineschnitzel

& Minifrikadellen, bunt garniert,
frisches Mett vom Schwein

& Schinkenspezialititen vom Brett,
Glasierter Schweinebraten mit
Backpflaumen

Landliche Késeplatte

mit Weintrauben & Salzgebéck
Apfel-Zwiebelschmalz

& ofenfrisches Treberbrot

Bayrisch-Creme & Himbeermark,
Schokoladenpudding

mit gehobelten Mandeln

& Vanille-SofSe

Ab 20 Personen pro Person 17,90 €

RUSTIKAL

Jahreszeitliche Salate der Saison mit
zweierlei hausgemachten Dressings

Feurige Gulaschsuppe vom Rind
mit reichlich drin...

Ofenfrischer Spanferkelrollbraten
& Salonbier-Sofe

Saftiger KrduterspiefSbraten

& Schmorzwiebeln,

Dampfes grobe Bauernbratwurst
am Meter in der Pfanne serviert

dazu warmer Kartoffelsalat,
Fass-Sauerkraut, Speck-Bohnen,
Kartoffel-Lauchauflauf

Ofenfrisches Treberbrot,
Apfel-Zwiebelschmalz
& Schwerter Senf

Bayrisch Creme
& Hausgemachte Beerengriitze

Ab 20 Personen pro Person 20,90 €

BIERBRAUERSCHMAUS

Hausgemachte Kartoffelsuppe mit
Rahm & frischen Krdutern

Variation von edlen Riucherfischen
mit Senf-Dillsole & Sahne-Meerrettich

Blattsalate mit zweierlei Dressings,
Tomatensalat mit frischen
Lauchzwiebeln in Essig-Ol,
Gurkensalat mit Schmand & Krautern
Rheinischer Kartoffelsalat, Bayrischer
Krautsalat, Schwabischer Nudelsalat

Ofenfrischer Krauterspiefbraten

vom Jungschwein,

Dampfes grobe Bauernbratwurst

am Meter in der Pfanne serviert,
Rahmgeschnetzeltes von der Poularde
& Wiesenchampignons

Kartoffel-Lauch-Gratin,
geschmelzte Eierspatzle,
Speck-Bohnen & Fass-Sauerkraut

Késeauswahl vom Brett

mit Weintrauben,
Ofenfrische Brotspezialititen
mit Landbutter

& Apfel-Zwiebelschmalz

Weille Mousse au Chocolate
& Waldbeerengriitze

Ab 20 Personen pro Person 24,90 €



GAUDI BUFFET

Tische eingedeckt mit
Laugenbrezeln & Obatzter

Ziinftige Wurst-, Fisch-
& Késespezialititen vom Brett

Angemachte Salate wie:
Bayrischer Wurstsalat,
Krautsalat, Kartoffelsalat,
Lauch-Schinken-Salat

Leberknddelsuppe mit Petersilie

Knuspriger Kiimmel-Schweinsbraten
& Salonbier-Sol%e,

Saftiger Leberkase,

Ofenfrisches Haxenfleisch,
KalbsweiRwiirste

vom Miinchner Viktualienmarkt

Sauerkraut, Speck-Piiree,
geschmelzte Butter-Bohnen
& Kartoffel-Lauch-Gratin

Ofenfrische Brotspezialitdten
mit Landbutter
& Apfel-Griebenschmalz

Bayrisch Creme & Brombeer-Mark
Apfelstrudel mit warmer Vanillesauce

Ab 20 Personen pro Person 24,90 €
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ZWICKELFEST i

Variation von gerducherten
& gebeizten Edelfischen
mit Sahnemeerrettich & Senf-Dillsauce

Hauchdiinn geschnittene
Kalbsbrustscheiben

mit Tomaten-Krdutervinaigrette

& frischer Rauke,

hausgerducherte Junghdhnchenbrust
auf Apfel-Selleriesalat & Walniissen

Geschichtete Fleischtomaten

& Mozzarella

mit Balsamico-Essig, gestollenem
Pfeffer & frischem Basilikum,
Blattsalate der Saison mit

zweierlei hausgemachten Dressings

Klare Rinderkraftbriihe mit
Maultdschle & Gemiisestreifen

Ofenfrischer Jungschweinriicken

in der Honig-Senfkruste,
Rahmgeschnetzeltes

von der Poularde & griinem Pfeffer,
auf der Haut gebratenes Zanderfilet
& cremigem Wirsinggemiise

Kartoffelgratin, geschwenkte Drillinge
mit Lauchzwiebeln,

bunte saisonale Gemiiseauswabhl,
Fass-Sauerkraut

Ziinftige Kaseauswahl vom Brett

mit Weintrauben,

Ofenfrische Brot-

& Brétchenspezialititen mit
Krauterfrischkdse & Zwiebelschmalz

Weille Mousse au Chocolate

& Amaretto-Kirschen,

Creme Cafe Suisse mit Loffelbiskuit
& starkem Kaffeelikor

Ab 20 Personen pro Person 27,90 €

GRILLBUFFET

Grolle Auswahl an Blattsalaten mit
zweierlei hausgemachten Dressings
& angemachten Salaten

Geschichtete Fleischtomaten
mit Mozzarella, frischem Basilikum
& Balsamico-Dressing

Knusprige Spare Ribs mit BBQ-Sauce,
Schweinefilet- & Rindermedaillons
vom Spiels mit Bacon & Red Pepper,
Marinierte Poulardenbrust mit
frischem Salbei & Parmaschinken,
Wild-Lachsfilet in der Folie gegart
mit mariniertem Gemise

Geschwenkte Drillinge

mit frischem Rosmarin

& Krauter-Creme Fraiche,
Kartoffel-Lauch-Gratin,

Knackiges Pfannengemiise & Wildreis
in fruchtiger Chilli-Salsa

Salat von frischen Friichten,
Hausgemachtes Tiramisu

& Amaretto-Kirschen,
Creme Cafe con Leche

mit starkem Kaffeelikor

Ofenfrische Brot-

& Brétchenspezialititen
mit Schmand, Krauterbutter,
Dips & Saucen

Ab 25 Personen pro Person 26,90
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MEDITERRAN

Luftgetrockneter Schinken

mit Honigmelone,

Gegrilltes Gemse al olio

mit frischem Thymian & Rosmarin,
Pastasalat mit Crevetten

& Lauchzwiebeln,

Uberbackene Auberginen

mit Tomatensugo & Parmesan,
Salat von aromatischen
Fleischtomaten & Mozzarella

mit Aceto Balsamico, gestoflenem
Pfeffer & frischem Basilikum

Knackige Blattsalate der Saison
mit zweierlei Dressings

Minestrone- tomatisierte
Italienische Gemtisesuppe

Geschmorte Rinderhfte

& Thymianjus,

Gebratene Poulardenbrust

mit Serrano-Schinken & Salbei,
Gegrillte Edelfische

mit Knoblauch-Zitronen-Butter
& marinierten Kirschtomaten

Ratatouille-Reis, Mandelbrokkoli,
Kartoffel-Kaseauflauf,
Cremige Steinpilz-Papadelle,

Kédseauswahl vom Brett
mit Weintrauben

Ofenfrische Brot-

& Brotchenspezialititen
mit Butter & angemachtem
Krauterfrischkése

Geschichtetes Tiramisu

& Himbeermark,

Salat von frischen Friichten
Profiteroles gefiillt mit
Mousse au Chocolate

Ab 30 Personen 31,90 € pro Person



MARKTSTAND-BUFFET

Variation von gerducherten

& gebeizten Edelfischen

mit Senf-Dillsolle & Krduter-Dip
Matjes goes Italy-

Salat mit Matjes, Oliven

& getrockneten Tomaten,
hauchdiinn geschnittene
Kalbsbrustscheiben

mit Kapern-Thunfischtunke,
Gartenrauke & Parmesanspédnen

Mariniertes gebratenes
Gemiise al olio

Rosa gebratene Entenbrust

mit Penne & Basilikum-Pesto,
Roastbeefmedaillons im Speckmantel
& roter Pfefferrahmsofie

Gegrillte Edelfische & Riesengarnelen
mit frischem Rosmarin,

gebackenen Kirschtomaten

& cremigem Blattspinat

Pfannengeschwenkte Drillinge
mit frischen Krautern,
Marktgemdise der Saison,
Kartoffelgratin

& Speck-Bohnen

Hausgemachtes Tiramisu

mit marinierten Frichten,
Panna Cotta & Himbeermark
Creme Cafe con Leche

Internationale Kaseauswahl
mit Trauben & Salzgeback

Ofenfrische Brotspezialitdten

mit Cotton Cheesse & gesalzener
Butter

Ab 30 Personen pro Person 31,80 €

EUROPAISCHES BUFFET

Variation von Edelfischen

mit Dill-Senf-Sauce

& Sahnemeerrettich,
Crevetten-Cocktail mit Avocado,
Edler Matjessalat

mit getrockneten Tomaten

Mariniertes gebratenes Gemdise al olio
Carpaccio vom Rinderfilet

mit gehobeltem Parmesan
Luftgetrockneter Schinken

auf Honigmelone,

Jahreszeitliche Salate der Saison mit
zweierlei hausgemachten Dressings,
Nizza-Salat, Griechischer Salat,
Schinken-Lauch-Salat

Franzosische Zwiebelsuppe
& Kasecroutons

Gebratenes Wildlachsfilet

auf Krabben-Dillrahmsole
Lammkeule a la provencale

& Rosmarin-Jus,

Geschmorte Maispoularde

in PortweinsofSe & Trockenpflaumen
Ratatouille, Buntes Marktgemdise,
Kartoffelgratin, feine Butternudeln

Internationale Kaseauswahl mit
Weintrauben & Salzgeback,
Ofenfrische Brot-

& Brétchenspezialititen

mit Butter & Frischkase

Weille & Braune Mousse au Chocolate,
Sahniger Milchreis

& Zimt-Zwetschgen,

Fruchtige Marillenknédel

& warmer Vanillesole

Ab 30 Personen pro Person 33,90 €
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